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Due fuma
te nere per il Quirinale. Spunta Chiamparino. Berlusconi contestatoa Udine: “Impossibile dialogare con questa sinistra, elezioni a giugno”

Marmisalta, orasfida Prodi-D’ Alema

Bersamproponeal partzto unanvovarosa. Renzi: cambiaretutto. Grilloinsistesu Rodoia

L’analisi

Larghe intese

al tramonto

T —————
CLAUDIO TITO

ELLA drammatica gior-
natadiier, il centrosini-

stra ¢ riuscito in poche
orenell'impresadispaccarsiin
mille pezzi edi passare dalruo-
1o di coalizione “non vittorio-
sa” delleelezioniaquellodi“n-
perdente”. Ha di fatto bruciato
uno dei suoi leader stornci,
Franco Marini, senza averne
calcolatole conseguenzeesen-
za aver adottato tutte le pre-
cauzioni prima dibuttarenella

mischia il suonome.
SEGUE A PAGINA 35
Il caso
Larivolta
diuna generazione
e e——
CURZIO MALTESE
A CORSA di Pierluigi
I Bersani si & fermata
ierialledueeunquar-

to, quando Laura Boldrini
ha letto il risultato del pri-
mo voto per il presidente
della Repubblica. Una di-
sfatta. Con la carta dell’ac-
cordo per Franco Marini
presndente, segrelano (o
ex?) del Partito democrati-
co aveva provato a vincere
sutretavoliincontempora-

SEGUE APAGINA35

ROMA — Sfumata l'ipotesi
Marinieconnulladifattodo-
po due votazioni, Bersani
puntaoraaunalu—o;wmeper
la corsaal Colle. In ballo Pro-
f.ll o D’Alema, mentre il M5S
insiste su Rodota e, nel Pd,

Renzi preme cambia-
mnnlc? -u\mﬂg ek 2:':\

 Oracconto
Ilmondo fuori
eilmondo dentro
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CONCITA DE GREGORIO

DAPAGINA2 APAGINA12 |
che i
Parte la protesta contro 1l segretario lo schermo def telefoninf chest
accendono di messaggi incre-
Tende e striscioni e o
<« ; e » le famiglie e gli amici “z-,.’-
€CCO OC(-UP_Y Pd [J state n-:miui : :ffu “:,: ia
a.nChel‘.Ernlha Rocchiche facevail preside a Li

. VOoIno.
siribellaal suo leader ’ SEGUEA PAGINA 34

GIOVANNA CASADIO

\L 'abbraccio tra Bersani e Alfano a Montecitorio prima del voto su Marini APAGINAS La stori‘zl
L Cassazione: processo darifare. La rabbia di Alberto: mi gersegummo Il padre di Chiara: verita dovuta amia figlia ﬁao?latégi?ono
Garlasco, annullata’assoluzione di Stast | me==ws

ATTATOIO Monteci-
Mlorio.i\.ila secondavo-

ROMA — Alberto Stasi, dopo due
assoluzioni, torna imputato del
delitto dellafidanzata Chiara Pog-
gi. Cosl ha deciso la Cassazione

Esplode una fabbrica

che ha disposto un nuovo proces- ol
soperl'omicidiodellastudentessa 40 mortiin Texas
avvenuto il 13 agosto del 2007 nel-

la sua casa di Garlasco. «Confidia- Obama aBoston
moancoranella giustizia», dicono ‘NOH Ci feﬂne‘ranno,’

i genitori dellavittima. «Si accani-

sconosu di me», commenta Stasi.
BERIZZIETONACCIALLE
PAGINE22 E23

RAMPINI E VINCENZI
ALLE PAGINE 16,17E19

L'esplosmne |nTexas

tazione le schede

Leidee bianche e la stanchezza can-
CREEEEEEIEEE | cellanole tracce ematiche del-
Am gnah I'esecuzione del mattino, spa-
mca,ve[go riscono le frattaglie di staff e
GABRIELLE GIFFOF\-DS consiglieri, i residui ossei del

Pd, ilacerti degli altri candidati
immolati sull'altare di una po-
litica fatta a brandelli con per-
ticheuncinate eappesaaigan-
ci del Palazzo. Dispiace qui in-
dulgerea un’immagine pulp.
SEGUEAPAGINA13

di aver paura della

National Rifle Asso-
ciation e della lobby
delle armi.

SEGUEAPAGINA17

ISENATORI dicono

Sovrappeso ¢ obesita
Conoscere per cambiare

=
l’f; Sovmppesa o obesita, nell'adulto come
j nel bambino, sono reall patologie spesso
@ sottovalutate.
f 4 E‘!ondamsntalerlconoscarelapmblamaﬂca
modificando stile di vita e scelte allmentari.
x?t In questo percorso pud essere di valido
aluto limpiego di nuovi complessi molecolari
vegetall che intervengono sul meccanismi
- fisiclogici alla base del problema.
Cambiare sl pud.
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GABRIELE ROMAGNOLI
VITTORIO ZUCCONI

ORNANO, in cerca di
I una seconda possibilita
per riallacciare il filo in-
terrottoconlaprecedentevita:
2 il caso del golfista Tiger
Woods o di Anthony Weiner
che dovette dimettersi dal
Congresso peruna foto porno.
George W. Bush, ora di nuovo
in pubblico mostra il suo
hobby: la pittura. Con un sog-
getto preferito:i cani.
ALLE PAGINE 37,38 E39
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I&gnondellasecondawta Alezione d’adulterio

dallapolverealriscatto | conil professor Nabokov
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Lo sguardo di
MICHELANGELO

ANTONIONI

—
EDWARD JAY EPSTEIN

APITAI nel corso Lit 311
all'inizio del mio secondo

anno alla Cornell, nel set-
tembre 1954. Non avevo alcun
interesse per laletteratura euro-
peaolaletteraturain genere: ero
semplicementeallaricerca diun
corso chessi tenesse lunedi, mer-
coledi e venerdl mattina, cosi da
non dover frequentare alcun
corsodisabato, “Letteratura” ol-
tretutto soddisfacevauno deire-
quisiti obbligatori perlaurearsi.
SEGUEAPAGINA 43

elearti

Ferrara

Palazzo dei Diamanti
10 marzo

9 giugno 2013

Info e prevendita:

0532 244949
www.palazzodiamanti.it
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LA FABBRICA

CRONACA

H Xvil

Lo stabilimentoe di Collegno dove si usavane molti
macchinari all'avanguardia per |a produzione

MARCO TRABUCCO

DESSO lo chiamano
A-:;jod. manoneun’inven-
ionedioggiquelladiTo-

rino capitale del cibo. E, anzi,
una storia che nasce tanto tem-
po fa, tra fine Ottocento e inizio
Novecento, storia fatta di mar-
chi gloriosi, aleuni sopravvissu-
ti, altri “evaporati” dieci, venti,
trent'anni fa, ma pronti a rina-
scere se qualcuno avra voglia di

riportarliin vita.
Nomi che sono i ricordi di in-
fanzia, ditante comei “finocchi-
ni” di Maggiora, per migliaia e
migliaia ditorinesi. Gia Maggio-
ra: unadelle piugrandiindustrie
dolciarie italiane degli anni del
boom econemico, un'azienda
all'avanguardia sia come pro-
dowi che nel marketing, scom-
Parsain una sorta di “eutanasia
industriale” a cavallo tragliAnni
Settanta e Ottanta quando ven-
ne ceduta alla Venchi Unica.
Chef: partedellagalassiadi
Michele Sindona: basta il nome
del finanziere siciliano per spie-
gare come poi il marchio Mag-
giora lascio le scene. Ne hanno
perd ricostruito puntigliosa-
mente la storia, Erica Maggiora,
nipote delfondatore conla figlia
Camilla Zuccheri che hanno
raccolto documenti, testimo-
nianze, foto e oggetti.

Una storia che comincia da
un vagone pieno di gorgonzola,
fermo alla stazione di Asti nel
1929, al tempo della grande cri-
si. Ermenegildo Maggiora aveva
26 anni. Figlio di una famiglia di
contadini (poveri) diRefrancore
d’Asti, “Gildo” non aveva una
granvogliadicontinuarealavo-
rare la terra. Cosl con i primi ri-
sparmi si compro quel formag-
gioelovendetteportaaporta, gi-
rando in bicicletta per tutto I'A-
stigiano. Con i guadagni com-

Ppro una piccola rivendita di ali-
mentari e poi nel 1935 una
pasticceriaaRefrancore:inizid
aprodurre i finocchini, dinotte,
con due garzoni e due forni. In
pochianniil negoziodiventoun
laboratorio con quindici operai
e poi, dopo la Seconda guerra
mondiale una vera industria: ai
finocchini si affiancano i Mag-
giorini (wafer) e poi ogni altro
prodotto dolciario. Il Jaborato-
rio diventa uno stabilimento (in
frazione Regina Margherita a
Collegno) che si allarga fino a
ospitare 2500 dipendenti. Er-
menegildo,cuinelfrattemposie
affiancatoilfiglioGiuseppe, ma-
godella grafica e del marketing,
costruisce anche un rete di ven-
dita diretta. che copre tutto il
Nord talia (aTorinoinegozi piil
Importanti sono quelli in via
Massena e via Garibaldi). E
un'industria all’avanguardia,
Maggiora, per la qualita, per le
tecnologie adottate in fabbrica,
peril packaging e le tecniche di
vendite, per come, grazie anche

marchiedel “design” aziendale,
sceglie subito la strada della
pubblicita anche televisiva con
testimonial come la cantante
Marisa Sannia e la “signorina
buonasera” Aba Cercato. Poi

Lafabbricadi
Collegmo
all’avanguardia
arrivo ad avere
2500 dipendenti

negli anni Settanta, la crisi. La
cessione. Giuseppe Maggiora
conilricavatocostruisceuno dei
campi da golf pitl belli non solo
del Piemonte: le Fronde di Avi-

gliana.
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FABIO TANZILLY

2 UE fratelli, entrambi pie-
Dmuntesieconlapassinnuper
l'alta cucina, lavorano al
fiancodi due dei piti celebrichefnel
panorama culinario: Carlo Cracco e
Gordon Ramsey. Sono Matteo ed
Enrico Baronetto: originari di Gia-
veno, hannopoco pittdi30 anni, ep-
pure sono gia all'apice della carrie-
ra, e senza raccomandazioni. Parti-
ti entrambi da Pinerolo, hanno stu-
diato all'Istituto
alberghiero Pre- =
ver. Matteo Ba- |
ronetto ha36an-
nied & capo chef
del ristorante
Cracco-Peck di
Milano, braccio
destro del temu-
to giudice di Ma-
sterchef Italia. Il
fratello Enrico &
poco pil giova-
ne, 33 anni, e do-
po il diploma &
andato all'estero
trovando fortu-
na a Londra. Da
maggio lavorera
come restaurant
manager del lo-
cale di Gordon
Ramsey, chefche
nellasuacarriera
hagiaconquista-
to dodici stelle F
Michelin, famoso per le sue sfuriate
televisive a Hell's Kitchen e Master-
chef.

Matteo ed Enrico sono figli di

alle doti di Giuseppe autore dei

operaidiMirafiori.«A14annihoini-

MAGCIORA
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LE SCATOLE

Il packaging e la pubblicita sono stati due puntifortie
anticipatori nella strategia commerciale di Maggiora

Maggiora, cento anni di storia dolce

Estataunadelle grandi aziende alimentaritorinesi, Sindonal’affosso

Maggiora cred anche un rete dinegoziperla i
distribuzione diretta dei suoi prodotti 5

IL FONDATORE Il compleanno
Ermenegildo T o
o L Latradizione continua
patcenn  allascuolaMaggiorana
negozioa
Refrancore ALASCIATO in realta unabella ere-
ditala Maggiora: sichiama Maggio-
ranaedelascuoladicucinache,pri-
R ma Elena Chissotti (moglie di Giuseppe)
poilafigliaErica (adessoinsiemeallasuafi-
glia Camilla) conducono in una bella villa
diRivoli: una delle primein Italiache saba-
IL DESIGN to con una festa dedicata al te festeggera i
Sul sito di 40anni. Una delle prime eall’avanguardia:
Repubblica nonnaElenafuinvitatadaAveNinchieLui-
Torinola & gi Veronellinel 1973 alla trasmissione tele-
storiadi visiva “Colazione allo studio Sette” e gia in
Maggioraele quegli anni faceva corsi di cucina dietetica
belle scatole ~alle Molinette. Una tradizione che Erica e
dei biscotti Camilla por ti gogli ‘

Uno ¢ braccio destro di Cracco, Ialtro dirigera il ristorante londinese di Ramsey
- Le"eurocucine” dei fratelli Baronetto
daGiavenoal gotha delle stelle Michelin

ziatoafareil cameriereinunapizze-
ria,comelavoretto estivo—raccon-
taMatteo— poi unaseraho dovuto
sostituire in cucina l'aiuto cuoco,
che aveva avuto un incidente, e ho
capito chelamiastrada eratraifor-
nelli». L'esperienza di rilievo la fara

LO CHEF

Matteo Baronetto ha lavorato
da Gualtiero Marchesi e ora &
capo chef da Cracco-Peck,
braccio destro del maestro

IL MAITRE

Enrico Baronetto, dopo una
lunga gavetta, damaggio
dirigera il ristorante londinese
di Gordon Ramsey

alla Betulla di San Bernardino di
Trana e poi, nel 1994, iniziera un

biennio di lavoro nel ristorante del

grandeGualtiero Marchesi. Inquel-

le cucine, appena 17enne, conosce:
Carlo Cracco, allievo di Marchesi, il

qualesirende conto che quel giova-

ne piemontese ha grandi qualita, e
per questo gli propone di seguirlo
conluiaPiobesid’Alba, peraprire il
ristorante Clivie, e nel 2000 gli offre
un'altra occasione, questa volta a
Milano, per rilanciare il ristorante
Peck. I risultati non tardano, e il lo-

ESTRATTO AVVISO
DISERZIONE GARA
Bando di concessions di lavon pubbic ai sensi delfart
144 del DLgs. n. 1632006 con procedura aperta per la
costruzons e gestions i spazi da destinarsi 29 S0 pro-

dultivo/seni avanzali e st ricetivo-
alfintemo del PLP. i Vercadl - CUP EB4E 12000510004-
0 Direiors oal Ur-
bano ed Economico, visa la determinazione n. 897 del
18.06.2013 rends noto che a suddetta procedura apert
andata el

quarto entro i termne perentorio
ore 12,00 del giomo 11.03.2013 non & pervenuta akcura
oferta Per i Comune d Verceli - Settore Svippo Urta-

Via Bruno Buozzi 10
10I3TORINO
tel, 0113527511

Per la pubblicita su

TORINO

A.T.LV.A. S.p.A.
(Concessionaria dell’ANAS)
Bando di gara a procedura aperta

Estratto
Swzions  appalamie: ATIVA SpA
Ausirada Torino - hrea - Valle dAosta Societs

numerg 0113814125 Data @ irasmissions: 10
Aprie 2013,
Ing. Luigl Cresta)

cale conquista le due stelle Miche-
lin, facendo salire alla ribalta il gio-
vane cuoco di Giaveno. «Sono con
Cracco da quasi 20 anni e tengo a
mantenere il segreto — dice, riser-
vato — E un grande professionista,
mapossodire chein tvsivede soloil
15% della vita reale in cucina. £ un
mestiere faticoso, in cui occorre
tanta gavetta»,

LastessachehafattoilfratelloEn-
rico, partito 18enne per Londra. An-
che in questo caso, I'incontro con
Ramsey & stato casuale, nel 2000:
«Avevo appena lasciato il lavoro in
albergo—rivela—e decisidiporta-
reil mio curriculumatuttiiristoran-
tilondinesi con unastella Michelin.
11 primo @ richiamarmi fu proprio
Ramseyche, dopo una prova, mias-
sunse come cameriere». Ma l'inizio
non fu facile: «I primi tre mesi furo-
nounincubo,ancheperchéRamsey
senzale telecamereéancorapiitira-
scibile—confida Enrico —lavorare
con lui& come stare in caserma, ma
dagrandi soddisfazioni». Il giovane
piemontese fa strada, diventando
nel 2012 assistent manager del pre-
stigioso Ledbury Restaurant di Not-
ting Hill, duestelle Michelin. Dodici
anni dopo il primo incontro, & pro-
prio Ramsey a richiamarlo, stavolta
come direttore del suo ristorante
Enrico accetta al volo: «A maggio
torerd con lui, e non vedo |'oras

Matteo ed Enrico hanno un so-
Bno nel cassefto aprire insieme un
ristorante in Piemonte, «Sarebbe
bellissimo — spiegano — la cucina
di eccellenza potra rappresentare
per Torino una nuova industria vin-
centes



