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le sfide del futuro
fcare 'mpianto

Stato federale. La

capacita di cambiare le

regole e didotarsi di nuovi
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rispondere a mutate

circostanze economiche e a
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¢ limitata da vincoli legali e

politici.

Le riforme degli ultimi

anni sono avvenute nel

quadro dei Trattati

esistenti. Pragmaticamente

si sono introdotti nuovi

strumenti di politica
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~innovazioni, la piu

importante delle quali é il

| Next Generation Eu
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| comune per sostenere i

| Paesi piu gravemente

| colpiti dalla crisi.
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- Un passante estratto dall'auto

| diMassimoMassenzio 4

re operai sono morti precipitando con

la gru su cui stavano layorando. La tragedia
ieri mattina a Torino, in via Genova, dove

il gigante d'acciaio é franato addosso a un
palazzo di sette piani. Feriti due passanti. Lo
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| ( 2 uesta storia che dovrebbe
pronunciarsi, lo fa
sorridere. Lo considera un
ragionamento fuori dal
mondo, perché ritiene che non
debba dire nulla. E ¢he tocehi ai
partiti decidere cosa fare Se ne
facessero una ragione: Draghi
sul Quirinale non pariera
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‘| " orte scossa di terremoto ieri in Lombardia.
Epicentro a Bonate Sotto, in provincia di

Bergamo. Il sisma, di magnitudo 4.4, é stato
avvertito in tutta la regione. Scuole evacuate.
Paura a Milano, e ¢’é chi & sceso in strada.

alle pagine 10¢ 11 Lio, Lombardo
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= Preso il bandito Mesina,
- il campione delle evasioni
di Alberto Pinna

=
5|

carabinieri hanno arrestato

«Grazianeddu, al secolo
Graziano Mesina, il pit famoso
tra i banditi sardi. Era nascosto
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Poste ftakane Sped In AP, ~ DL 353/2003 conv. L 4612004 art. 1.1, 0CB Milangie

a pandermnia tutte le teste
L porta via. Teste pensanti,
aggiungo. Intervenendo
L alla mani[estazio;eFAnt'e{Iq
== 2021 organizzata da Fra elli
=  dMtalia, la virologa Maria Rita | 2704
= Gi La bulimia
== Gismondo ha affermato che A okis
— nel 2020 il ministero della Sa- no
== Ditaayrebbe projbito di farele | sulla “
o autopsie sui deceduti di Co- pandemla
¢ Vid-19. Ma basta confrontare | ¢j rivela,
%, le circolari ministeriali, cosi Spesso,
2 come le indicazioni dell'Tss, un‘arma
~ Per accorgersi che non c'era doppio
= alcuna proibizione. Si sugge- | 4 lip
? riva, nella fase emergenziale, | taglio

di farle solo se strettamente
necessarie.

La gaia scienza. Se anche al-
cuni addetti ai lavori, per pro-
tagonismo o anche solo per
narcisismo, mettono in giro
notizie non controllate, ve-
nendo meno al principio di
responsabilita, significa che
la confusione sotto il cielo &
grande. Non bastano le fake
news per fomentare i com-
plottismi, non bastano le po-
sizioni preconcette per ali-
mentare le credulita dei no

vax; Do, civogliono anche me-

dici pronti a roventi contese e
a sconfessioni clamorose, Il
Covid i ha messi al centro
della scena mediatica e non
sempre la loro comunicazio-
ne é stata un toccasana.

Cosl, accanto alla pande-
mia, dobbiamo combattere
anche I'infodemia, cioé
I'esplosione sovrabbondante e
incontrollata di informazioni.
Accumulare informazioni non
significa capirle, significa tra-
sformare I'informazione di
massa in un'ingestibile massa,
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(e come Dra

‘ | ranca Pilla ferl hu'

| compiuto 101 anni. Abita
ancora nella casa di Roma
dove mori il marito Carlo
Azeglio Ciampi.
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> = | ie | Canavese, nata nel 1878, il Pa-
ASantaRita | scheds | ) Smoniss, basso e nertone 878 ¢ probosio in
% | nese, alto e non glas- | unaversione limited edition 4
I CrOlSSﬁ.n[ ®Plemontese, | sato? Le due grandi stagioni. Si cimentano con il
v = bassoe con scuole del panettone | panettone i panificator], gran-
dl Fab[']_ZlO laglassa, o | dividono gli appassionati, e ci di esperti di farine e lievita-
milanese, | sono novita invitanti. Prima zioni: Luca Scarcella del For-
alto e non tendenza da segnalare ¢ il ri- no dell’Angolo propone un
glassato? | torno dei nomi classici. Ga- piemontese classico e in ver-
| Leduegrandi | up, per cominclare, che nel sioni varie, compreso zenzero
| scuole del | 2022 compie cento anni. E il | e mela annurca, Perino sce-
| panettone 1922 (o forse ancorala fine del | glie il milanese, e Rudi Ma-
dividono gli 1921) quando Pietro Ferrua e rangon di Agribiscotto Bakery
appassionati sua moglie Regina rilevano di Pianezza Ii fa entrambi. Al
= un vecchio forno a Pinerolo. E tri lievitisti convertit] al pa-
®Mac'éuna qui monsti Ferrua inventa un nettone sono i pizzaioli, da
| tendenzada panettone inedito, aggiun- Massimiliano Prete di Sesto
| segnalare: | gendo, lui nato a Dogliani in Gusto a Liviu Ceoflec, pizzaio-
llitomodel | Langa, una glassa di nocciole. lo di Bricks (dove consigliano
nomiclassici. | 0 battezza galup, goloso, e lo di provare una fetta di panet-
Galup, per | trasforma in un'icona pie- tone con burro e acciughe,
cominclare, montese. Poi nel 1948 inizia la audace accostamento). Anche g
In via Pertinace 19, a Torino | che nel 2022 storia industriale dell'azienda gli chef creano panettoni: Do- v
compiegiusto | che ancora oggi a Pinerolo menico Volgare di Fuzion Fo-
orino, patria di arti- cento anni produce il Galup classico e in | 0d ha preparato un panettone }
giani dell'arte bianca, versioni innovative (I'ultimo < .
pasticeeri e cioccola- | ®Alroritono | pato ¢ senza uvetta e senza e ¥
tal.Ilp}ix delle yolte si parla gm‘w . canditi, con pasta di arancia 1] :
degli sfavillanti negozi del agglora, rossa di Sicilia Igp). Sempre a e
cegtro citta, dimenticando  unastoria ‘ Pinerolo é tornato a mengrele [ Il panettone pitialto

spesso gli altri, 1 pasticceri
di periferia.

Come Fabrizio Lovre-
glio, dell'omonima pastic-
ceria del quartiere Santa
Rita, in via Pertinace 19
Nel 197, a, la

ziorno i meravigliosi pro-

fumi di brioche e pasticci-
ni, la convinsero ad aprire
una pasticceria. Nel 2009
Fabrizio Lovreglio ha preso

Classico, fusio

1,

al vermou

Natale vuol dire panettone

Dalle antiche ricette della nonna alle moderne versioni degli chef

| cominciata net

1929, quando
Ermenegildo
Maggiora
apre il suo
laboratorio
a Refrancore
e comincia

diventano
subito famosi

®E sesiparla
direcord, ecco

nipote di quel Pietro da cui
| tutto é cominciato: affianca
Davide Di Filippantonio nella
panetteria Pan Biane sotto i
portici di via del Duomo e
sforna panettoni piemontesi

ggiora, una storia comin-

ciata nel 1929, quando Erme-
negildo Maggiora apre il labo

ratorio a Refrancore e comin-
cia a produrre i finocchini, bi-
scotti che diventano famosi. Il

mani in pasta Sergio Ferrua, |

|

| gusti.
in una bag realizzata in carce-
re con materiale di recupero.

d'ltalia si produce a
Riale, in Val Formazza,
a 1.800 metri

Brsioni, al tre

g pot di

Entrambi confezionati

un beln

in collaborazione con 'asso-
ciazione Freedhome. Anche i
grandi nomi del vino creano

le redini dell'attivita: af- | ilpanettone piu | panettone mandorlato arriva &Y | panettoni: Cocchi lo propone

alto d'ltalia. nel 1954 e oggi rinasce con la | al vermouth, altro grande ri-

Lo produce ricetta originale riproposta | torno, mentre Ceretto con Re-

C ) aRiale in Val dalla nipote Erica, cordon | langhe mette il Imoscato (an-
- zione. Frequenta corsi di | Formazza, bleu e insegnante di cucina. | che passito) nellimpasto, Per- ]
aggio: ento con i mi- a1800 metrl, Intanto la passione-lievitati sino i gelatieri sfornano pa- - 1
gliori professionisti del | lochefMatteo | dilaga.Ipanettonidipasticce- nettoni esclusivi. Marco £ ]
settore. Recentemente ha | Sormaninella | ria, certo. I grandi pasticceri Serra, maestro gelatiere di Ca- 5 [

rivoluzionato tutta la linea | suaWalser torinesi sembrano prediligere | rignano, folgorato sulla via '}

di croissant e brioche per

Schtuba, ultimo

laversione glassata, dal classi-

degli lievitati, li prepara glas-

la colazione, con un risul- | avamposto co piemontese di Avidano al | sati classici, al pistacchio e al
. tato davvero eccellente. | gourmet Torinese di Dell’Agnese, ma cloceolato. Infine, un record:
italianoprima | ¢'& pure il Panettone dello | il panettone piu alto dtalia.

Come nasce il desiderio di
- cambiare lalinea di pastic-

ceria? «La voglia di realiz-
‘zare un Croissant Parigino

della Svizzera

chef patissier Maicol Vitelloz-
zi della Farmacia del Cambio,
quello del maestro Iginio

\

Lo produce a Riale in Val For-
mazza, a 1800 metri, lo chef
Matteo Sormani nella sua

nasce dopo l'invito al WPS Massari nella boutique di A% | Walser Schtuba, ultimo S
(World Pastry Stars) orga- piazza CIn o del suo allievo Fa- posto gourmet italiano prima
nizzato da Iginio Massari a brizio Galla a San Sebastiano H | della Svizzera. Neppure la cu-

Milano. Ho partecipato
con l'intenzione di appro-
fondire temi riguardanti la
pasticceria con maestri di
fama mondiale come Pier-
re Hermé, Pierre Marcoli-

Po, o ancora del grande Ales-
sandro Dalmasso a Rivoli e
Avigliana. E da Pan Belmonte,
la pil antica pasticceria del

\

Un piatto che manca

Cina eroica rinuncia al panet-
tone.
Rosalba Graglia
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i, Davide Malizia e Fabri- | |a Porta Palazzo). ; | podi pollo e un desolato tipo l
Gl wMalmhI: D :ﬁl g 5 = 2 }‘tixz:a e:l il scstclngiorn?,E dldanﬂneli gl Sadm?chlno che vibrano come

2 Bl che la questione si fa dura; i udini sotto il crepitio del ne-

m’mlsll e e cnoumi.s- ‘ CO I l l e mﬁiCﬂe | pollo. Quanto DIAVOLO & diffi- | on. X

sa.ntdand 0 per intendi- | cile trovare del pollo dignitoso | Non mi sfugge I'esistenza di

At par mbum i latteria | nelle macellerie cittadine. Dif- = macellerie chic, del grande as- \

francese della Normandia;
trattando il pastello (I'im-
pasto che viene lavorato
con il panetto per creare la
pasta sfoglia) in modo dif-

di Luca laccarino

trovare un pollo

ficile, difficile, difficile. Ovun- |

| que sono schierati certi petti

enormi gonfi d'acqua, tali car-
ni flaccide, questa spazzatura |
da due soldi (ma cosa potete

sortimento degli Eataly, ma
SONO eccezioni, non la norma.
Cosi finisce che uno si butta
sull'internet; in questi casi
meno male che ¢'¢, ché on-li-

ferente dal classico comet- | Y n famiglia siamo onivori, | BEE O dellAdTiaieo)atep e pensare di mangiare a quattro | nessi rintracciano aziende vali-
to all'italiana». E nata cosi Ima consapevoli, quindi, | risce senza difficoltd; i nostri ‘ euro al chilo pulito?). So bene | de che spediscono a casa. Ma
lanuova linea di Croissant: | & per quanto possibile alter- buoi sono tra i migliori al ‘ [ )

croissant parigino 100%
burro, croissant bicolore al
lampone, croissant bicolo-
re al pistacchio, Girellano-
ci Pecan e gocce cioccola-

niamo i secondi (anzi, come si
| dice oggi: la proteina). A gran-
di linee tentiamo di mangiare
una sera pesce, Und carne ros-
sa, una formaggio, una salu-

mondo e si trovano in quasi
tutte le macellerie; per 1 for-

maggi non c'é che I'imbarazzo |

della scelta, in giro c'é tanta

qualitd; non é banale reperire |

[C]

che Ia nostra regione ¢ forte |
piu sul bue che sul pollame, |
ma, dannazione, industria-
moci!

Certo, magari sotto Natale |
compaiono i deliziosi capponl |

non voglio arrendermi all’eco-
nomia delle consegne, credo
che sia tutt'ora possibile insi-
stere per trovare nel proprio
quartiere incarnazioni non
deprimenti del pollame.

, crema, uvetta e = mi, una legumi, una carni | validi salumi, ma, insomma, | Sul web di Morozzo (fini sulla n i L
;norc(c;eksjuaciomola‘to; Crois- | bianche; la domenica faccia- ¢l sono prodotti industriali di | Tuttigharticol, | tavola del zg proprlz l':rsxlnrz E?le;nnzgl %%si:i;?eq;lf: ?ng-
sant Muffin (Cruffin) alla | mo una pila e sbraniamo tutto buon livello (come quelli def | fe recensioni $€orso), qualche gallina di | celleria sotto casa di procurar-
noceiola e il Pain au Cho- | insieme (no, scherzo: dome- consorzi di Parma e San Da- | ele critiche qualita, addirittura qualche ' si del pollo come si deve, cosl
colat bicolore al cioccola- | nicaasentimento). niele, i prosciuttl cotti della | delle pagine puolette de Bresse per glieste- | da innescare un circolo vir-
to. Tel. 0113098868. Abitando inItalia, in Piemon- Levoni, naturalmente i salami | dicucina del rofill, ma sono eccezioni: du- | tuoso. A Natale dobbjamo es-
(sandra salerno) te, a Torino, ¢ piuttosto facile | di Luiset); i legumi, beh, quel- | Corriere Torino | rante l'anno, in tante vetrine | sere tutti pili buoni. Anche il

© RPRODUZONE RSERVATA trovare materie prime di qua- ‘ loe facu_e (e guando cisivuole | sitrovanosu anche di ottime macellerie cappone 3
litd. I pesce del vicino Mar Li- sbizzarrire si va alla Ditta Ceni | torinocorrierelt | non ¢'a che uno sconsolato ti- g
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